
                                                                                                                                         FC – 03-25 

 

  

 
 
 
 
LA COSECHA EN NUESTROS VIÑEDOS 
 
Cosecha excelente en Rioja, la cosecha 2025 ha estado marcada por una 
singularidad climatica. El ciclo comenzaba con lluvias abundantes durante la 
primavera, a pesar de ello el ciclo evoluciono hacia una maduración optima. 
Vendimia complicada en su inicio, debido a las lluvias durante el mes de agosto, con 
un retraso de 10 días respecto a la cosecha anterior. Durante la primavera llovió una 
cantidad de agua adecuada y además las temperaturas no fueron excesivamente 
elevadas, esto ha hecho que el ciclo de la vid fuese más lento.  
 
 
VARIEDADES 
 
Tempranillo y Mazuelo. 
 
Zona: Fincas de la propiedad. 
Altitud: 400 metros. 
 
ELABORACIÓN 
 
Vendimia despalillada, elaborando las variedades por separado para conseguir el 
mayor potencial de aromas y sabores de cada una de ellas. Fermentación controlada 
a 25ºC para conservar los aromas típicos de la variedad. 
 
CATA 
 
Intenso color rojo cereza, con matices violáceos, morados. 
Aromas claros marcados de las variedades tales como mora, frambuesa, arroz; 
aromas frescos y notas de café.  
En boca vivo, despierto, encontrando lo que percibimos en nariz como una amplia 
gama de sabores que terminarán con un recuerdo varietal equilibrado y complejo. 
 
SUGERENCIAS DE MARIDAJE 
 
Marida con cualquier menú. Con los primeros platos disfrutaremos de su potencial, 
adecuado para carnes o guisos por su intensidad. 
 
Temperatura de servicio aconsejada entre 12ºC - 14ºC.  
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